
Pain de manioc farci de fromage 
de chèvre, confiture d'abricots secs




c h è v r e  -  a b r i c o t

FINGER FOOD

SOLEIL

Faux coucous de chou-fleur, 
radis bleu marinés, 

purée de daïkon au yaourt

r a d i s  -  c h o u - f l e u r

Croquette gourmande aux 
épinards et pignons de pin,

 tapenade d'olives de Kalamata, câpres sucrés

e p i n a r d s  -  o l i v e s

MER TERRE

Prix : 4 euros / pièce
(Nous conseillons minimum 5 par personne)

Le choix des différentes variétés devra correspondre au
nombre de finger food choisis par personne




Blinis au shiso, crémeuse de saumon mariné,
œufs de truite, coulis mangue et moutarde

s a u m o n  -  s h i s o

Ravioli de pomme Pink Lady farci 
de brandade de morue à l'ail noir,  

maïs grillé et sauce aïoli 

m o r u e  -  p o m m e  p i n k

Empanadilla d'encre de seiche 
farcie de thon à la tomate, 

confiture de poivron Piquillo, Katsuaboshi

t h o n  -  e n c r e  s e i c h e

Brioche à l'orange et au thym, 
farcie de canard, 

sauce cocktail oriental , kumquat confit

c a n a r d  -  o r a n g e

Jambon ibérique, compote de tomates, 
boulette de riz persillée et son vinaigre 

j a m b o n  -  r i z

Roulade de bresaola farcie de tartare 
de veau, chips de banane plantain, 

pesto de ciboulette

b o e u f  -  v e a u


